| a restauration Scolarest

au Lycée Sainte Clotilde

scolarest

Le chef Frédéric BORELLA et
son équipe de 6
collaborateurs
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Un concept nature, ludique et pédagogique

e Un restaurant ou

* Un lieu d’échange ou le systeme de distribution favorise I'apprentissage a
I'équilibre alimentaire tout en donnant le godt de I'autonomie.



et ou ils se sentent bien!

Scolarest prend soin de
repondre a leurs attentes:
cuisine familiale et
chaleureuse, animations
spécifiques et originales,
implication de 'ensemble des
acteurs autour du repas et du
petit déjeuner !



Un tout nouveau concept de restauration

developpé par SCOLAREST

pour le Lycée Sainte Clotilde
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Equilibrer ses repas

Concu avec le Docteur Serog,
Médecin nutritionniste,
spécialiste de I'obésité infantile :



Des nouvelles formules au self

Chaque jour un choix parmi 4 formules equilibrees
selon son profil et son humeur du jour *,
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Laissez vous guider !

* Toutes les formules
comprennent 5 composantes



Une information nutritionnelle

Des messages forts pour insister
sur les bons comportements alimentaires a adopter.

Des campagnes d’affichage renouvelées régulierement au
restaurant... a découvrir tout au long de l'année !



EnNn savoir plus

Toute I'équipe de restauration Scolarest
est a votre écoute pour échanger avec vous !
au restaurant.

La dietéticienne SCOLAREST
est régulierement sur place et a votre ecoute.

Bientdot

a decouvrir des nouvelles animations

Pour en savoir plus www.scolarest.fr



